
escumosos / sparkling wines  
 

MENÚ “BALA ROJA”   

 

 
 

 

 

S N A C K S  

 

Tomate Fino Mary 

 

Raíces de la Tierra 

 

Sablé de oliva y paté ibérico 

 

Pescadito frito 

 

“Variat mallorquí” 

 

A P E R I T I V O  

 

Shakerato de melón y regaliz con bombones de pularda 

 

E N T R A N T E S  

 

Bogavante, sobrasada y uvas 

 

Pepino de mar al pil-pil de almendras 

 

Conejo con higos 

 

P E S C A D O  

 

Marmitako de atún y ensaimada 

 

C A R N E  

 

Pato en papillote 

 

P R E - P O S T R E  

 

Albahaca, laurel y lima 

 

P O S T R E  

 

Cereza picante, chocolate blanco, tomate y aceite de oliva  

 

P E T I T  F O U R S  

 

M E N Ú  “ BA L A  R OJA ”  7 4 , 0 0 €  

D E G U S T A C I ÓN  D E  V I N OS  4 5 , 0 0 €  p . p .  

D E G U S T A C I ÓN  D E  V I N OS  P RE M I U M  ( m in  2  p e rs )  6 5 , 0 0 €  p . p .  

T A BL A  D E  Q U E S OS  1 5 , 0 0 €  

 

< I V A  I N C L U I D O >  

 

 


