
 

 
  

  

 

 

 

 

 

 

             
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Für den Anfang 
 

 

 

Gerösteter Llonguet (lokal), Tomate, Alioli und gewürzte 

Gordal-Oliven 

9.50 € 

(Möglichkeit zum Austausch gegen vegan sauce) 

 

Hausgemachte Kroketten 

  Karamellisierte Zwiebel-oporto 

7 € (2 Stück) 

13 € (4 Stück) 

 

Hausgemachte Kroketten 

 Iberischer Schinken 

7 € (2 Stück) 

13 € (4 Stück) 
 
 

Mais Totopos 
Mit Rote-Bete-Hummus und gerösteter Aubergine  

mit mediterranen Gewürzen 
 

15.50€ 

 

Rote-Bete-Tartar  

Avocadocreme, Essiggurken, Schalotten und Granny-Smith-

Apfel 

15 €  



Thunfisch-Tartar  

Avocadocreme, Nipon-Wasabi-Mayonnaise und frittierter Won 

Ton 

18.50 €  

 

Burrata-Toasts  

Tomatenconfit in Kräutern, Tapenade und Pesto 

17 € 

 

Unsere "Bravas"-Kartoffeln Smash 

Patata Bona aus Sa Pobla (lokal), Bravas-Soße und Ali-Oli  

 11.50 €  

 

Andalusischer Tintenfisch  

Emulsion aus Wakame und schwarzem Knoblauch Ali-Oli 

16.50 € 

 
 

Gambas Spicy Filo 

Gebratene Garnelen in Filo-Teig, Aprikosen und würzige  

Sobrasada-Chutney (Lokal) 

19 €  

 

Padrón-Paprika  

9.50 €  

 



Pizzeta 

Mit Frischkäse und Trüffel, Parmesan und Rucola 

18 € 

 

Pizzeta 

Mit Tomate, iberischem Schinken, Parmesan und Basilikum 

18 € 

 

Nationale Käsesorten  

Mahonés curado (lokal), Curat de cabra (lokal), Manchego curat 

16.50 € 

 

JIberischer Schinken"Bellota"  

Knusperbrot und Tomate  

28 € 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



Salads  
 

 

 

Caesar-Salat  

Romana, geräuchertes Hähnchenfleisch, Speck, Crouton, Parmesan 

und Caesar-Sauce  

16 €  

 

Tomaten Rosita  

Burrata, Erdbeeren und Nipon-Dressing 

17.50 €  

 

Es Princep Salat  

Grüner Spargel, Iberischer Schinken, figs in Port wine and cured Mahones 

18.50 €  

 

Grüner Salat 

11.00 € 

 

 

 

 

 



To continue  
 

 

 
Klub-Sandwich 

Mahonnaise, geräuchertes, zerkrümeltes Hähnchen, hart gekochtes Ei, 

Speck, Schinken, Käse, Tomate und Salat 

19.50 €  

 

Mallorquinische Hamburger  

 Brioche-Brot, Balearen-Rindfleisch, Mahonés (lokal), Sobrassada (lokal), 

Tomate, Kopfsalat, Frischkäse mit Dill und karamellisierte Zwiebel 

18.50 €  

 

Fish und Chips   

 Petersfisch mariniert mit frischen Kräutern in Mehl, hausgemachte 
Pommes frites und Zitrusmayonnaise 

19.50 €  

 

Wok “Rindfleisch” 

Gebratenes Gemüse, Reisnudeln, Teriyaki-Sauce und Rindfleisch 

19 € 

 

 



 

Wok “Gemüse” 

Gebratenes Gemüse, Reisnudeln, Teriyaki-Sauce und Gemüse 

19 € 

 

Wok “Garnelen” 

Gebratenes Gemüse, Reisnudeln, Teriyaki-Sauce und Garnelen 

17 € 

 
Rinderlende   

Mit mallorquinischem Tumbet ( Paprika, Kartoffeln, Auberginen und 

Tomatensauce mit Kräutern ), sauce demiglace 

26.50 €  

 

Terrine aus mallorquinischem Lammfleisch (lokal)  

Parmentier, Bimis und Rosmarin-Demi-Glasur 

24 €  

 

Wolfsbarsch nach mallorquinischer Art (lokal) 

Pinienkerne, Rosinen, Kürbis, Mangold und Kirschtomaten Brunoise 

28 € 

 



Lachs in asiatischer Kruste 

begleitet von "ECO"-Braunreis 

24 € 

 

Ceviche vom Krächzend 

Leche de tigre, osa Tomate, gebratener Maisboden  

und Zitrusfrüchte 

21 € 

 

Oktopuskeule  

mit Kartoffelparmentier und geräuchertem Öl 

26 € 

 

 

 

 

 

 



Garnishes   
 

 
 

 
 Pommes frites   

6 € 

 

 Pommes frites 

Mit Trüffel und Parmesan 

 7.50 € 

 Gebratenes Gemüse  

  6.50 € 

 

Tumbet mallorquin (lokal) 

P aprika, Kartoffeln, Auberginen und Tomatensauce mit Kräutern 

6.50 €  

 

Kleiner grüner Salat 

5.50  

 

 

 



 For the little ones  
 

 

Gebratene Bio-Hühnerstreifen 

Mit Pommes frites 

15 € 

 
 

 Nudeln mit Tomate Weide  

13.50 €  

 

Nudeln Bolognese  

15.50 € 

 

Cheeseburger  

Brioche-Brot, mallorquinisches Rindfleisch und Käse 

14 € 



To finish  
 

 

 
Sandwich-Kekse Vollmilchschokolade 

 mit Vanilleeis oder Schokoladeneis oder gesalzenem Karamelleis 
und gezuckerten Erdnüssen 

8 € 

 

 Knusprige Ensaimada (lokal) 

Mit Gebäckcreme, Aprikose und Blaubeeren 

8.50 € 

 

 Süße Ceviche Papaya  

 Avocadocreme, süßes Popcorn und Zitronesorbet 

7.50 € 

 

"Roher" brownie  

Eis aus gefriergetrockneten Himbeeren und roten Früchten 

8 € 

 

Nucreta 

Pralinen und Baileys-Croqueta 

8 € 

 
 
 



 Eiscreme  

Bourbon Vanille, Schokolade, Erdbeere, Kaffee... 

6 € 

 

Sorbets 

Zitrone, Himbeere... 

6 € 

 

 

 

Allergene 

 

 

-Lupine -Vegan 

 

-Sellerie  -Vegetarisch 

 

-Erdnüsse 

 

-Nüsse 

 

-Gluten 

 

-Eggs 

 

-Molkerei 

 



-Lebensmittel 

 

-Mollusken 

 

-Mostaza 

 

-Fisch 

 

-Sésame 

 

-Soja 

 

-Sulphite 

 

 


