
escumosos / sparkling wines  
 

MENÚ “BALA ROJA”   

 

 
 

 

 

S N A C K S  

 

Tartaleta de alubia pinta con butifarrón meloso 

 

Neula de salmón con mousse de algas 

 

Banderilla Negroni 

 

Sobrasada mallorquina 

 

“Variat mallorquí” 

 

 

A P E R I T I V O  

 

Puerro confitado con camarones 

 

E N T R A N T E S  

 

Kokotxas con borraja en salsa verde 

 

Anguila con guisantes frescos y ajo escalivado 

 

Mollejas de ternera con colmenillas y naranja 

 

P E S C A D O  

 

Morrillo de atún rojo con lechuga cítrica 

 

C A R N E  

 

Pichón, peras con oloroso, huevo curado y habitas dulces  

 

P R E - P O S T R E  

 

Kéfir, fruta de la pasión, melaza de sésamo y ácidos 

 

P O S T R E  

 

Chocolate, avellana, naranja y azafrán 

 

P E T I T  F O U R S  

 

 

 

M E N Ú  “ BA L A  R OJA ”  7 4 , 0 0 €  

D E G U S T A C I ÓN  D E  V I N OS  ( P O R P E RS ON A )  4 5 , 0 0 €  

 


