
escumosos / sparkling wines  
 MENÚ “ES PRÍNCEP”  

 

 
 

 

 

S N A C K S  

 

Tartaleta de alubia pinta con butifarrón meloso 

 

Banderilla Negroni 

 

Neula de salmón con mousse de algas 

 

A P E R I T I V O  

 

Puerro confitado con camarones 

 

E N T R A N T E  

 

Espárrago blanco con trufa, mantequilla a la pimienta verde y alcaparras 

 

P E S C A D O  

 

Calamar en su tinta con garbanzos “Pedro Sillanos”  

 

C A R N E  

 

“Porc negre” a la madrileña 

 

P O S T R E  

 

Plátano, cardamomo, café y vainilla 

 

P E T I T  F O U R S   

 

 

 

 

 

M e n ú  “ E s  P r i n c e p ”  5 6 , 0 0 €  

D e g u s t a c i ó n  d e  v i n o s  ( p o r  p e r s o n a )  3 0 , 0 0 €  

S e l e c c i ó n  d e  q u e s o s  1 5 , 0 0 €  

 

< i v a  i n c l u í d o >   

 

 

 

 

 

 


